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« Nous ne sommes pas
propriétaires de cette terre.
Elle nous est confiée pour un
temps.

Chaque millésime est une
maniére d’en transmettre la
beauté. »

A Bandol, le terroir impose son
rythme.

Les restanques plongent vers la mer,
le Mourvédre exige du temps, la
lumiére fagonne les maturités.

Etre vignerons a Chateau Canadel,
c’est accepter cette exigence.
Ecouter le lieu avant d’agir.
Intervenir avec précision, mais
toujours avec humilité.

Nous ne cherchons pas a faire un vin
de mode.
Nous cherchons a révéler un lieu.

Millésime apres millésime, notre
responsabilité est de préserver
Iidentité de Canadel et d’en
transmettre intacte la beauté.

“We are not the owners of this land.
It is entrusted to us for a time.

Each vintage is a way of passing on
its beauty.”
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Une histoire de famille
A family story
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Laure and Vianney Benoist
are both agricultural
engineers.

Laure took her first steps
among the sugar cane fields of
Réunion. Vianney is the son of
a farmer and grew up in the
plains of Brie.

After completing their studies
in agronomy, they settled in
Morocco to work in vegetable
seed production.

Back in Provence, they
decided to devote themselves
fully to Canadel, captivated by
the uniqueness of this
, exceptional terroir. Their plan
' was to build a winery that
would reveal the beauty of the
place.

At the same time, Vianney
furthered his training by
studying oenology for two
years in Montpellier and then
Bordeaux. He completed his,
apprenticeship ~ with  two
vintages vinified at Domaine
Tempier, a decisive step in
developing his standards and

style.

Laure et Vianney Benoist sont tous
les deux ingénieurs Agronomes.
Laure a fait ses premiers pas au
milieu des cannes a sucre a la
Réunion. Vianney est fils
d’agriculteur et a grandi dans les
plaines de la Brie.

Apres leurs études d’agronomie, ils
s’installent pour une premiére vie au
Maroc pour travailler dans la
production de semences potageres.
De retour en Provence, ils font le
choix de s’engager pleinement a
Canadel, séduits par la singularité de
ce terroir exceptionnel. Leur projet
est de construire une cave pour
révéler la beauté du lieu.
Paralléelement, Vianney approfondit
sa formation en reprenant deux
années d’études d’cenologie a
Montpellier puis a Bordeaux. Il
complete cet apprentissage par deux
millésimes vinifiés au Domaine
Tempier, une étape déterminante
dans la construction de son exigence
et de son style.
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endants du ciel

La qualité de chaque millésime se joue en grande partie dans
le ciel, avec une météo chaque année de plus en plus
capricieuse qui nous demande beaucoup d’adaptabilité au
quotidien et de remises en questions sur le long terme.

The quality of each vintage is largely determined by the
sky, with the weather becoming more and more capricious
every year, which requires a lot of adaptability in our daily
work and long-term challenges.
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En noir et blanc
v Black and e "
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66%

Mourvedre

palement planté en raisins noirs While Canadel is mainly planted
It 25%, Grenache 9%), les cépages (Mourvedre 66%, Cinsault 25%, Gre
N

anc et Vermentino) représentent varieties (Clairette, Ugni-Blanc
5% of the total grape variety fo

pour la production de Bandol ond clegant White Bendol.







Composer la mélodie du millésime
Compose the melody of the vintage
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Egrappage et gravité
Destemming and gravity
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Selon leur maturité et selon 1 WieSimes, 85 a

90% deS O g""f"‘v-' [ S :Pﬂ

en rouge. Puis, les raisins sont
transférés par gravité dans les cuves ou dans le
pressoir.




Nuances de rosé
Shades of rosé

Selon les parcelles, les
cépages et les maturités,
nous choisissons différents
itinéraires techniques pour
les raisins destinés au rosé :
50% en pressurage direct,
45% macération a froid et
5% en saignée.

Depending on the plots,
grape varieties and ripeness,
we choose different methods
for producing rosé: 50%
direct pressing, 45% cold
maceration or 5% bleeding.



Remontages : extraction en douceur
Pumping over: gentle extraction
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18 mois de patience
18 months of patience
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== — e Bandol Rouges are aged irLLak rrels from 30 to 50 hL for

hL pendant 18 érafure et hygrométrie contro t controlled tempéi‘al and humidity. Each tun is
Chaque foudre M ies the maturing of the wine.

ais respecte et accompagne ent but respects and accomp
Télevage du vi 5 S | oo e A fioneT 8 months, the tuns are assembled, except for the Altum

uvée, which is aged separately.
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- 4 : Mourvedre (50 to 60%) in the blend. Charming, full,

"elegant and long on the palate, Canadel rosé is a great

gastronomie et de garde. wind W\
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~ y B ’ * Elegance and balance characterize Canadel's
Elégance et equ111bre caracteérisent:le Baﬂag,l‘r ' J u-} & red Bandol, a subtle marriage between the

Canadel marlage su’otﬂ entre la pulssance du TP \ power.of Mourvedre and the@ehc 0
) ; " Cinsault. The ﬁness_,ofih ins a e
blenl i - . j;.' e terroir and the Q
t‘ e cliculoUS ok in the vineyard and cellar.
méticuleux a la vigne et au chai.
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Altum is an exceptional wine, made from a

La cuvée Altum est un vin
d’exception, issu d’une s _;@L-mmq@
plus beaux Mourvedres, su
hauteurs de Canadel.

2lection of the most beautiful Mourvedres,
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on the heights of Canadel.
2015 < J

"Flowers, garrigue, black fruits, this juicy

v e and well-balanc
« Fleurs, garrigue, fruits noirs, ce vin Zac7ZZ  From a spirited teenager, it has evolved
Jjuteux et cultive est juste beau. ~ into a complete, rich wine, whose fruit of
D’adolescent fougueux, il est passé au : perfect maturity has been superbly v inified.
hed 1 b
vin complet, riche, dont le fruit de D5, ‘2” ac‘f"Tg " -4-’3 -!*—“ of the most
maturité parfaite a été vinifié avec aniful Bripdo iz L
2019 Gulde
superbe. Un vin accompll et un des

plus  beaux Bandol.

[ wine is just beautiful.
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Canatera, fruit de la t
Canatera, fruit of the ec

La cuvée Canatera est un retour a
vigneron ! Issus des méme

des sols argileux issus 15,
y jars from Tusc

et élevés dans des jar argile pi ane. Ils T hon

restent 6 a 7 mois dans ces Jarres sans aucune intervention, A > Y '
: : wlthout aded sulphltes, then are pressed and bottled.

et sans sulfites ajoutés, puis sont pressés et mis en bouteille. This ving BRRON i el Mallows to tame the SONEr of

Cette vinification Mourvédre and to reveal its joyful face.

puissance du Mourvedre, et d’en révéler sa face joyeuse.



Partage et convivialité
Sharing and conviviality

Nos cuvees, nos | paysa eSOl 4 Ou 'c—uvées, our landscapes and our passion are
nous voulons partager: i reasures that we want to share. Whether it's a festive
d’apéros vignerons, de soirées théatre dans les v1gne§,k-y ’, 1.,; banquet, a winegrower's aperitif, a theatre evening in
d’événements privés, nous aimons vous accuei'Ihr avec cet the vineyards, or a private event, we love to welcome

esprit de famille et de convivialité qui nous est cher. ZZZ;Z) Z;e g ey and comuidlity that are.so
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“Le monde ne mourra jamais par manque de meruveilles,

mais uniquement par manque d émerveillement.”

G.K. Chesterton

"The world will never starve for want of wonders,

But only for want of wonder."
G. K. Chesterton

Crédits photos : Vianney Benoist

“Les détails font la perfection,
et la perfection n'est pas un détail.”

Léonard de Vinci

"Details make perfection,
and perfection is not a detail."

Leonardo da Vinci
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Retrouvez-nous sur Instagram @chateaucanadel
Follow us on Instagram @chateaucanadel






