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Cépages : 80% Mourvedre, 15% Cinsault, 4% Grenache, 1% Syrah

Terroir : Sols argilo-calcaires, vignes cultivées en « restanques » sur une colline

exposée au Sud.

Rendement : 25 hl/ha. Age moyen des vignes : 40 ans

Vinification : Vendangés a la main & maturité optimale, les raisins sont triés & la

vigne et d la cave, puis intégralement égrappés. La fermentation
dure 2 & 3 semaines en cuves béton, avec des remontages légers
permettant une extraction douce. Les vins sont élevés 18 mois en
foudres de chéne de 30 & 80 hl.

Le millésime 2022: 2022 a commenceé sous les meilleurs auspices avec de belles pluies

automnales et un hiver rigoureux. Mais le printemps a tardé : en avril, les vignes
bourgeonnaient timidement sous des matinées encore froides. Puis, dés mai, la
chaleur a accéléré la croissance, malgré un mangue persistant de pluie.

En juin et juillet, la sécheresse s'est accentuée : 40 % de déficit hydrique,
températures supérieures de 4°C aux normales, et une avance de 15 jours sur I'an
passé. Pourtant, gréce & notre terroir, les vignes ont résisté, conservant un beau
feuillage au milieu d'un paysage aride.

Le 17 et 18 aoUt, revirement de situation | Le ciel nous a offert en 2 jours autant d'eau
qu'il en était tombé les 6 derniers mois | Un orage de 80 mm qui allait rebattre les
cartes in extremis, alors que le millésime semblait joué.

Les vendanges ont débuté le 22 aolt avec les Grenaches, suivis des Cinsaults et
Mourvédres pour le rosé, puis les rouges. Aprés une courte pause pour attendre les
maturités sur les sols argileux, la récolte s'est achevée le 9 septembre.

Dégustation : Vin d'une grande élégance révélant au nez des arbmes de fruits

rouges frais, de réglisse et d'épices. On retrouve ces arbmes en
bouche, enrobés par des tannins d'une extréme finesse. La finale est
longue et fraiche, sur les épices.

Service : Servir & 18°C

Accords : i@ Viandes (carré d'agneau rbéti aux herbes, cote de boeuf ...)
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1@ Gibiers (daube de sanglier aux olives, gigue de chevreuil ...)
@ Moussaka
i® Marquise au chocolat



